Elevage

Troinex, au firmament de la viande

C’est au pied du
Saléve que paissent
les seuls boeufs
angus du canton,
Pune desraces

les plus réputées

au monde

Sami Zaibi

Lorsque I'on entre dans le petit
hangar oii grandissent la cinquan-
taine de bovins d’Alexis Bidaux,
on est avant tout frappé par le
calme ambiant. Les nobles beeufs
angus, bétes robustes au poil
ébéne, dégagent une impression
de puissance sereine. Un peu
comme leur éleveur, dont les

Alexis Bidaux
«Je ne supporte
pas de travailler

.
4 avec des animaux
’ nerveux»

mains épaisses délivrent une poi-
gnée ferme et assurée. C’est quele
jeune homme a choisi une race 4
son image. «Je ne supporte pas de
travailler avec des animaux ner-
veux, ¢a me tend.»

;  On sent le respect mutuel qui
lie 'éleveur a ceux @:ﬁ nourrit,
soigne puis envoie a I’abattoir.
Dans ce métier qui n’a rien de ro-
mantique, il s’agit de se trouver a
labonne distance de I’animal. Ni
trop proche, ni trop distant. «Pour
moi, ils restent des animaux. Mais
dans P'histoire, il y a de I'amour,

—

- ce sont mes animaux et je les

aime. Je ne vais jamais prendre un
animal si je ne I'aime pas.» Leur
offrir une vie heureuse, voila au
final le plus beau cadeau qu’il
puisse leur offrir. Et en matiére de
bien-étre animal, c’est la totale.
On en vient presque i les envier.

Un taureau de 1200 kg veille
Alabelle saison, ils passent quatre
mois & Verbier, pour brouter la
meilleure herbe qui soit. Le reste
de rannée, ils peuvent librement
circuler entre I'intérieur et la cour
extérieure, olils ont de la place et

Avec son application, GeneveTerroir joue la bonne

Véritable bible sur
Pagriculture genevoise,
Fapplication adopte

la géolocalisation .

et mixe randonnées

et bonnes adresses

“En ces temps de réchauffernent cli-
matique, I'agriculture de proximité
est un bon moyen de faire d’une
pierre deux et méme trois coups.
S’approvisionner sur un marché

- laferme, 4 quelques kilométres de

chez soi, ou manger dans un res-
taurant labellisé «<Ambassadeur du
terroir genevois» réalise I'objectif
ducircuit court, de la tragabilité et,
en prime, d’une belle découverte
de la campagne genevoise. Easy,
non?

Des lieux a portée de doigt

Renseigner les clients sur ’adresse
et les spécialités des agriculteurs,
maraichers, éleveurs et autres viti-
culteurs genevois, c’est Ia tiche que
s’est assignée I'Office de produits
agricoles de Genéve. Sonssite inter-
net et son app viennent de faire
peau neuve. Rebaptisée «Genéve
Terroir», Papp affiche directement
lala carte du terroir et de la nature.

Jllb'.\

=1 ]

:.l

-t

de la lumiére.

Les veaux restent avec leur
mére pendant huit mois. Comme
la norme IP-Suisse I’exige, ils bé-
néficient de trois types de sol dif-
mmam:a béton, mem et wocb.mmm

mwvmnmmv selon leur alimentation.

Les uomcqm angus vmzmzn_m:n n.:: nqm_nm_.:m:n v:<__mm_m amzm _mE mss‘m nm Troinex. Laurent cuirauD

Dans le premier, un taureau de

1200 kg veille sur quinze méres et -

leurs veaux, nés en novembre.
Dans le deuxiéme, treize «ados»
de 18 mois, et dans le troisiéme,
trois bétes de plus de 2 ans. Dont
deux «prétes a partir»: elles font
300 kg, le poids idéal.
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Un beeuf réputé sur la planéte

Le beeuf angus est réputé pour &tre
un des meilleurs du monde. Il est
originaire d'Ecosse, ol il s'est forgé
un métabolisme résistant aux
intempéries comme aux maladies.
Si sa chair est si bonne, cest parce
qu'elle est «persilléex. Cela signifie
qu’elle contient de la graisse
intramusculaire, visible sous forme
de fins rameaux blancs. Cette

Des centaines de lieux d’intérét
sont a portée de doigt. Efficace!

Dans la foulée, plusieurs nou-
veaux services sont proposés et
plein d’autres sont en préparation.
Luc Deley, responsable du tou-
risme rural a I'Office cantonal de
Pagriculture et de la nature, nous
en dit plus. On le rencontre 4 Plan-
les-Ouates, au coeur du parc d’acti-
Vités. .

«Comme un millefeuille»
«Sur mobile, Ia nouvelle app Gené-
veTerroir se présente comme un
millefeuille, un empilement de
couches contenant des données
géoréférencées», explique Luc De-
ley. Les données sont sous la res-
ponsabilité de divers organismes
qui en assurent la qualité. L’Office
de promotion des produits agrico-
les de Genéve (Opage) reste le prin-
cipal collecteur des informations.
«Elles sont au minimum mises a
Jour trois fois par année», explique
son directeur Denis Beausoleil. Ge-
néve Rando ajoute - ¢’est nouveau
et C’est’affaire de Francois Niggli -
toute la panoplie des balades a
pied, a vélo, a VTT, enrollers qu’on
trouve sur Swissmobile ou Swiss-
Topo.

«Nous ne dupliquons pas les

graisse rend la viande plus tendre
et plus golitéuse. 'angus valorise
particuliérement bien le fourrage,
qu’il mange d'ailleurs en petite
quantité. Il est d'ordinaire noir, mais
deux petits veaux rouges sont
présents dans le hangar d'Alexis
Bidaux. Cette couleur est un géne
récessif, elle saute donc parfois les
générations. S.2Z,

Une fois par mois, un animal
part a I'abattoir, a quelques kilo-
métres de 13, o1 Alexis Bidaux fait
également la découpe. Pas un
morceau ne part a la poubelle:
tous sont vendus, et les gens cher-
chent de plus en plus les parties
basses. Pour I’instant, aucun res-
taurateur ne voit pourtant la cou-
leur de cette viande hyperréputée
(lire encadré).

Vendu en un clin d’ceil

Tout est en effet vendu 4 des pri-
vés, surtout des familles du coin,
qui s’associent pour acheter en
gros. Si vous avez de la chance -
car les stocks s’écoulent en un clin
d’ceil -, vous pouvez en trouver
dans la ferme familiale, qui se
trouve & 200 métres de I'élevage.
L3, les éventuelles cotes de boeuf
coOtoient les poulets entiers (&
commander un mois a I’avance),

Luc Deley, responsable du tourisme rural a POffice cantonal de
Pagriculture et de la nature, et Fran¢ois Niggli, de Genéve Rando. v

données, précise Luc Deley, nous
les mettons simplement a disposi-
tion des Genevois qui peuvent a
leur guise les marier avec les don-
niées de I'Opage et d’autres infor-
mations du territoire.» Ainsi, une
balade devient 'occasion de décou-
VvIir toutes les suggestions de la
campagne genevoise: le vin, les
fruits, les marchés a la ferme, les

gites ruraux, les restaurants ambas-
sadeurs du terroir, mais aussi pro-
gressivermnent toutes les curiosités
naturelles et patrimoniales ‘dont
notre canton est riche. En fait, cha-
cun peut faire varier la composition
de son millefeuille selon ses gotits.

Génial. L'offre est en effet déja
riche et variée. On peut visualiser
les espaces liberté pour chiens ou

carte

les ceufs et le vin de la famille,
mais aussi les confitures et froma-
ges de producteurs locaux.

Car ici, on mise sur la yente
directe et la solidarité entt > arti-
sans. Et on diversifie: en plus de
leur production viticole et ani-
male, les Bidaux sont actifs gans le
chauffage au bois et I’engrais,
pour rentabiliser les ﬁ.mnnmE,m
toute ’année.

Commeille dit souvent, Alexis
Bidaux fait de I’agriculture «avec
la téte». Si une activité baisse,
l’'autre redresse la situation. Laré-
silience est le mot d’ordre. Faire
intelligemment donc, mais sur-
tout faire avec le cceur, parce que
«si on n’a pas ¢a dans le sang, ca
ne sert arien d’essayer».

Adresse Route de Bossey 4, 1256
Troinex. Ouvert samedide 10h 303
12 h 30. www.maisonforte.ch

les zones de pique-nique équipées
ounon de grills. On pourrait imagi-
ner d’y répertorier la brochure sur
les balades transfrontaliéres édi-
tées chez Slatkine et, pourquoi pas,
celles que publie Ia «Tribune» le
samedi, commente encore Luc De-
ley. Chaque point géographique
peut étre une porte d’entrée vers
un descriptif, une vidéo, des pho-
tos, des liens.

Genéve TerToir en est 4 sa pre-
miére version d’app géoréféren-
cée. En Suisse, marchéspaysans.ch,
qui couvrent les cantons de Vaud,
Valais et Neuchétel, proposent de
taper son numeéro postal, ce qui
cible les fermes autour de chez soi.
L’app de BioSuisse a aussi un petit-
temps d’avance. Une fois le sys-
téme GPS activé, Ferme Bourgeon,
qui couvre aussi toute la Suisse,
zoome sur la région ou l'on se
trouve et ses bons plans. Genéve
Terroir s’arréte aux frontiéres ac
canton.

Le Grand Genéve a quelques
projets qui nous intéressent, dit
Luc Deley, qui cite Fapp Chez mon
fermier. Mais 4 quoi bon savoir ot
habitent tous les producteurs: pour
les Genevois, la proximité, c’est Ge-
néve.

Jean-Francois Mabut

Elevages
et production
animale

Boucherie Graf, Bernex

Famille Graf; chemin de la
Chapelle 7, 022 850 04 45, Me
15h-18h, je et sa 9h-12h. Charcute-
rie de beeuf, de porc, viande de
beeuf, viande de porc.

Chévrerie du Champ Courbe,
Cartigny

Famille Gribi, rue du Temple 6-10,
022 756 01 62. Produits en
libre-service 7j/7 (de mars

a novembre).

Sur'demande, école a la ferme
et visites de I'exploitation.
Produits laitiers, fromages de
chévre, ceufs.

www.chevrerie.ch

Domaine du Nant d’Avril,
Satigny

Famille Grolimund, chemin de
Merdisel 34, 022 75317 74.

Sur rendez-vous. Dégustations,
pensions pour chevaux. Vins,
volailles fermiéres.
www.nant-davril.ch

Ferme Bieri, Avully

Claude Bieri, chemin des
Tanquons 41, 079 626 97 40.

Sur commande. Viande de beeuf.
Ferme Jaquet, Meinier

Marc Jaquet, route des Carres 16,
022 750 15 22. Sur réservation.
Agriculture biologique. Charcute-
rie de boeuf, viande de boeuf,
vins, fromages, sapins de Noél.
Ferme Miville, Cartigny

Blaise Desbaillet, route de Valliére
22,022 75417 75. Sur réserva-
tion. Volaille, pommes de terre.
Les Bougeries, Vandoeuvres
Famille Stalder, route de Choulex
80, 022 750 16 05. Lu-ve
9h-11h30 13h30-17h, sa 9h-12h
(téléphoner avant de passer).
Tables d’hétes toute 'année
(maximum 20 personnes), visites
de I'exploitation. Vins du
domaine, céréales, confitures,
raisin, huiles, noix, ceufs, viandes
(beeuf, porc) et volaille.

Les poulets de Jussy

Famille Chenevard, chemin de la
Vigne-a-Jean, 079 473 70 62.
Sur rendez-vous (réservation en
ligne). Volaille.
www.pouletdejussy.ch
Raymond et Bernard Felix,
Meyrin

Route de Prévessin 62,

022 782 89 54. Sur commande.
Cochons de lait.

En France

Or et argent pour
des vins genevois

Cing des six médailles suisses
furent genevoises lors du
concours Citadelles du Vin a
Bordeaux en mars. Au concours
des Vinalies de Paris, les vins
genevois ont remporté trois
meédailles d’argent. En Bourgo-
gne, les vins genevois ont fait un
excellent résultat au Concours
du Chardonnay du monde avec
deux médailles d’or et trois
médailles d’argent. Bravo i la
Cave de Genéve, Domaine du
Paradis, Clos des Pins, Trois
Lacs, Curiades, Les Perriéres, La
Planta et au Chateau de Collex
pour cette belle moisson de
médailles! T.T.



